
Posizione di Pizzaiolo/a 
 
Descrizione: 
 
Stiamo cercando un Pizzaiolo appassionato e competente per unirsi al nostro team di cucina 
presso la Locanda del Sole. Il candidato ideale dovrà dimostrare una solida esperienza nella 
preparazione di pizze di alta qualità, possedere competenze specializzate nella gestione del 
forno a elettrico e lavorare con precisione per mantenere gli standard del nostro ristorante. 
 
Responsabilità :  
  
- Preparazione di Pizze di Alta Qualità seguendo la nostra visione, pizza ovale e sottile: 
Garantire la preparazione di pizze deliziose e ben presentate, rispettando gli standard 
qualitativi del ristorante. 
 
- Gestione del forno elettrico: Operare il forno e monitorare la temperatura assicurandosi 
che ogni pizza sia cotta alla perfezione. 
 
- Collaborazione con il Team di Cucina: Lavorare in sinergia con il team di cucina per 
garantire un flusso di lavoro efficiente e soddisfare le richieste degli ospiti in modo 
tempestivo. 
 
- Controllo dell'Inventario degli Ingredienti: Mantenere un inventario accurato degli 
ingredienti per le pizze, segnalando eventuali esaurimenti e collaborando con il responsabile 
degli approvvigionamenti. 
 
- Gestione degli impsati, della mise en place e dei tempi di lievitazione corretti.  
 
 
Requisiti: 
 
- Esperienza comprovata come Pizzaiolo o in un ruolo simile. 
- Competenze specializzate nella preparazione di pizze e nell'uso del forno elettrico. 
- Capacità di lavorare in un ambiente ad alta intensità e di gestire picchi di attività. 
- Attenzione ai dettagli e dedizione alla qualità. 
 
 
Offriamo: 
 
1. Retribuzione competitiva in linea con l'esperienza. 
2. Opportunità di crescita professionale in un ambiente stimolante. 
3. Contratto stagionale da metà marzo alla fine di settembre 
 
Se ritieni di possedere le qualifiche e l'entusiasmo necessari per contribuire al successo del 
nostro ristorante, invia il tuo curriculum vitae e una lettera di presentazione 
info@locandadelsole.ch. Siamo ansiosi di accogliere un nuovo membro nel nostro team 
dedicato e appassionato. 


